Vegan-vegetarische Fachkraft

Das Ziel dieses zusatzlichen Angebotes aus dem Bereich der unverbindlichen
Ubungen ist es, die im Bereich ,Kiche" erlernten Techniken zu vertiefen und den
Schilerinnen und Schilern das notige Wissen in den folgenden Bereichen zu
vermitteln:

o Entwicklung von Einsicht, Offenheit und Verstandnis fir die Ideen und Trends der
pflanzlichen Kiche

o Zubereitung von kreativen, geschmackvollen, ausgewogenen, pflanzlichen
Gerichten mit dem Fokus auf Gesundheit, Nachhaltigkeit und Ethik

o Weiterentwicklung von Kenntnissen und Fahigkeiten zur Integration dieses
Wissens in verschiedene Arbeitsumgebungen

Abschluss:
Teilnahmebestatigung (bei mind. 75% Anwesenheit)

Es besteht die Moglichkeit eine Zertifikatsprifung zu absolvieren, die aus einer
praktischen und einer mindlichen Prifung besteht.



