
 „Käsekennerin/Käsekenner in Österreich“  

  
o Spezialisierung an Lehranstalten für Tourismus  

o Zusatzzertifikat an Lehranstalten für wirtschaftliche  

      Berufe  
 

Ziel ist es, den Schülerinnen/den Schülern jene Kenntnisse und Fertigkeiten zur 
vermitteln, welche für die qualifizierte unterstützende Mitarbeit im Tätigkeitsbereich 
"Beratung und Verkauf von Käse" erforderlich sind. Ebenso sind der sorgfältige Umgang 
mit Käse, sowie die fachgerechte Präsentation und die Käsekultur als wichtiger 
Bestandteil der österreichischen Wirtschaft wichtige Inhalte dieses 
Zertifikatslehrganges. 
 
  
Abschluss:  
 
dreiteilige Zertifikatsprüfung:  
 
schriftlicher/elektronischer Teil  
Sensorik  
praktischer Teil  
 
 

Jährliche bundesweite Wettbewerbe:  
o Bundesfinale der diplomierten Käsekennerinnen und Käsekenner –  

                     Organisation BMBWF, Abt. 1/13 gemeinsam mit der AMA  

 
 

Quellen und weitere Informationen  
https://www.hum.at/index.php/zertifikate/kaesekenner-in 


